
Menu de

CASAMENTO
PREMIUM



WELCOME DRINK

Águas, sumos naturais, vinho branco, tinto e rosé, espumante,
martinis, licores, cervejas, sidra, Aperol Spritz, Cuba Libre, Daiquiris,

Gin tónico, Caipirinha e Mojito

CANAPÉS

Seleção à chef 

NA MESA PARA TODOS

Trilogia de saladas frias (salada de atum, salada de abacate, salada de polvo), 
Queijos, Compotas, Pãezinhos recheados, Camarão cozido e Tábua de 

presuntos e enchidos.

ENTRADA

Ostras ao natural, Vol-au-vant de marisco com salada de rabanetes, Folhado 
de queijo cabra com doce de abóbora, Vieiras com molho de champanhe

SOPA

Creme de cogumelos com requeijão, Aveludado de marisco

PRATO DE PEIXE

Salmão ao vapor com ervas aromáticas e puré de ervilha,
Polvo à Lagareiro , Filete de robalo com rissotto de coentros

PRATO DE CARNE

Filé Mignon com Molho de 3 Pimentas e Puré de Couve-Flor,
Peito de Pato com Molho de Mel/Limão e Legumes Assados,

Medalhões de porco com Ratatouille de legumes 



Nota: Serviço Atoalhado com Guardanapo de Pano e Esquema de Mesas

TEMPO DE SERVIÇO:  7h00

SOBREMESA

Pannacotta de cardamomo com coulis de maracujá,
Brownie de chocolate com gelado de baunilha,

Bavaroise de morango com tuille de caramelo e sementes de sésamo

NA MESA DOS DOCES

Variedade de frutas, Bolo de bolacha, Torta de amêndoa,
Torta do Algarve, Brigadeiro de chocolate, Merengada de limão,

Pudim flan e Doces regionais 

BEBIDAS INCLUÍDAS DURANTE O JANTAR

Vinha do Monte - Herdade do Peso branco e tinto, Sangria espumante com 
frutos vermelhos, sumos, cervejas, águas e cafés

BEBIDAS INCLUÍDAS APÓS O JANTAR

Vinho do Porto, Beirão, Moscatel, Amarguinha, Espumante,
Martinis, Licores, Cervejas, Sidra, Aperol Spritz, Cuba Libre,

Daiquiris, Gin Tónico, Caipirinha e Mojito

Valor por pessoa: 85€
(IVA incluído à taxa em vigor)

MENU INFANTIL 25€ (IVA incluído à taxa em vigor)

Sopa - Creme de legumes
Entrada - Tirinhas de choco fritas

Prato - Bifinhos de frango com arroz e batata frita,
Douraditos com arroz e batata frita, Cheeseburger com batata frita,

Esparguete à bolonhesa



EXCLUSIVIDADE



EXCLUSIVIDADE

OBS: Se escolher o menu de 85€ oferecemos mais duas 
horas de serviço (com o serviço de exclusividade)

ÉPOCA ALTA (1 JUNHO – 30 SET)

DURANTE O EVENTO (Unicamente durante as horas
de serviço estipuladas em cada menu)

DIA INTEIRO (O restaurante mantém-se fechado
todo o dia para o evento)

Valor: 1500€

Valor: 3000€

ÉPOCA BAIXA (1 OUT – 31 MAIO)

DURANTE O EVENTO (Unicamente durante as horas
de serviço estipuladas em cada menu)

DIA INTEIRO (O restaurante mantém-se fechado
todo o dia para o evento)

Valor: 1000€

Valor: 2000€




